X Fiche Technique

“ FAGNES CUVEE CONSTANT
NE & 8% Vol. Alc.

Composition :

Eau : 79.52%
Malt : 13.96%
Sucre : 5.18%
Levure : 1.13%
Houblon : 0.17%
Epices : 0.04%

Conditions de stockage :
3°<T°<25° - Ne pas exposer au soleil

Vol. Alc. : 8%
PLATO : 16.9
IBU : 25

Type : Biere belge spéciale
Couvuleur :
Brune foncée aux reflets rougedtres

BELGIAN BEER
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Coe: CONSTA F &’L&
%=  Dark Beer @W

2 Epices :
Ecorce d'orange amére et anis

Céréales :

Malt torréfié
Houblon : Anglais

Levure :

Fermentation haute
Température de dégustation :
8-10°

Bouteille
Casier 24 x 33cl 12 x 75¢cl - - 20L
Palette 56 x (24 x 33cl) 44 x (24 x 75¢l) = = 20 ou 6

Casier 24 x 33cl 12 x 75¢l - 20L
Palette 54 x (24 x 33cl) 50 x (12 x 75cl) - 200U 6
Casier €3.60 € 3.60 - -
Bouteille €2.40 €240 - -
Casier + bouteille €6.00 €6.00 - -
EAN

Bouteille 5425032454419 5425032454815 - -
Clip (4b) 5425032454440 - = -
Casier 5425032454875 542503244778 - -
Export Casier 5425032454327 5425032454723 = =
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